
Agurker Opbevares ikke i køleskab/10-12°C

Ananas Opbevares i kølezone/6°C

Appelsiner Opbevares i kølezone/6°C

Abrikos 13 dage/O°C

Artiskokker 14 dage/O-2°C

Asparges 18 dage/1°C

Aubergine Opbevares ikke i køleskab/9°C

Avocado Opbevares i kølezone/4-6°C

Bananer Opbevares ikke i køleskab/10-12°C

Bladbede 10 dage/0-1°C

Blomkål 21 dage/0-2°C

Blommer 20 dage/0-7°C

Blåbær 9 dage/0°C

Brie 20 dage/2°C

Broccoli 13 dage/0-1°C

Brombær 3 dage/O°C

Bønner 11 dage/0-3°C

Cheddar 110 dage/0°C

Citroner Opbevares ikke i køleskab/10-12°C

Edamer 120 dage/0°C

Feldsalat 19 dage/0-1°C

Fennikel 28 dage/1°C

Feskner 13 dage/0°C

Feta 20 dage/2-6°C

Fisk i emballage 2 dage/-2-0°C

Fjerkræ 6 dage/-1-0°C

Fløde 7 dage/0°C

Friskost 10 dage/0°C

Gouda 120 dage/0°C

Grapefrugt Opbevares ikke i køleskab/10-12°C

Græskar Opbevares ikke i køleskab/10-12°C

Gulerødder 80 dage/0-2O°C

Hakkekød 2 dage/0°C

Halvfast skæreost 70 dage/0°C

Havarti 120 dage/2°C

Hindbær 3 dage/0°C

Honningmelon Opbevares ikke i køleskab/10-12°C

Hovedsalat 13 dage/0-2°C

Hvidløg 160 dage/1°C

Jordbær 7 dage/0°C

Julesalat 27 dage/1°C

BEMÆRK!

Opbevaringstiderne gælder for Miele køleskabe med PerfectFresh-zone.

Kartofler Opbevares ikke i køleskab/10°C

Kirsebær (sure) 7 dage/O°C

Kirsebær (søde) 14 dage/O-2°C

Kiwi 80 dage/O-2°C

Kokosnøddestykker 30 dage/0-2°C

Krydderurt 13 dage/0-2°C

Kærnemælk 12 dage/0°C

Kød 7 dage/0 °C 

Kålrabi 55 dage/1°C

Lime Opbevares ikke i køleskab/10-12°C 

Løg 28 dage/1°C

Madariner Opbevares i kølezone/6 °C 

Mango Opbevares ikke i køleskab/10-12°C

Melon Opbevares ikke i køleskab/10-12°C

Mozarella 10 dage/0°C

Mælk 12 dage/0°C

Nektariner 13 dage/0°C

Peberfrugter Opbevares ikke i køleskab/10-12°C 

Porre 29 dage/1°C

Pærer 55 dage/0-2°C

Pålæg 9 dage/0°C

Quark 10 dage/0°C

Rabarber 13 dage/1°C

Radicchio 27 dage/0-1°C

Ricotta 10 dage/2°C

Rosenkål 20 dage/0-1°C

Rødbeder 18 dage/0 °C

Salami 180 dage/0°C 

Selleri 28 dage/0°C

Smør 90 dage/0°C

Solbær 7 dage/0-2°C

Spinat 13 dage/0-1°C

Squash Opbevares ikke i køleskab/10-12°C

Svampe Opbevares i kølezone/7°C

Tomater Opbevares ikke i køleskab/8-12°C

Tyttebær 60 dage/1-3°C

Vindruer 29 dage/0°C

Yoghurt 12 dage/tør zone

Æbler 80 dage/0-2°C

Æg (rå) Opbevares i kølezone/5-6°C

Ærter 14 dage/0°C


